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Número  
De 

obligación  

Acciones realizadas Evidencias 

1 Se orientó, asesoró y 

acompañó a los 

aprendices en el 

desarrollo de las 

actividades de 

aprendizaje de los 

siguientes programas de 

formación:  

 

Técnico en elaboración 

de productos 

alimenticios FC 

3085267, municipio de 

Palmira, Fase del 

proyecto formativo 

planeación, actividad del 

proyecto disponer los 

recursos para la 

elaboración de 

productos alimenticios, 

resultados de 

aprendizaje alcanzados 

– alistar recursos para la 

higienización de planta 

de procesamiento de 

alimentos teniendo en 

cuenta procedimiento 

técnico y normativa, 

alistar recursos para la 

recepción                      

de alimentos, materias 

primas e insumos 

basado en 

procedimiento técnico y 

normativa, alistar 

instalaciones, elementos 

de movilización, 

utensilios y equipos 

para el almacenamiento 

de alimentos de acuerdo 

proceso técnico y 

normativa. 

Anexo 1.          1.1 Evidencias de fotográficas  

 

 
 

 
 



 

Estructuración de 

modelos de negocios 

verdes, FC3166627 

municipio de El Cerrito, 

Santa Elena 

Temas desarrollados: 

estructura de costos: 

tipos de gastos, 

metodología de 

elaboración, 

administración y 

gobernanza financiera, 

definiciones, aplicación. 

plan de negocio: 

concepto, importancia y 

utilidad, estructura, 

contenidos (recursos, 

actividades, alianzas, 

costos, fuentes de 

financiación e inversión, 

riesgos, mercadeo, 

entre otros), 

metodología de 

elaboración, técnicas de 

redacción. 

 

Higiene y manipulación 

de alimentos municipio 

de Candelaria, 

corregimiento Poblado 

Campestre. 

 

Temas desarrollados: 

conceptos básicos de 

alimentos: alimentos, 

alimentos de alto riesgo 

en salud pública, 

perecederos, no 

perecederos, 

potencialmente 

peligroso. conceptos de 

inocuidad de alimentos: 

contaminación, 

contaminación cruzada, 

proliferación, 

supervivencia, 

crecimiento, infección, 

intoxicación. 

enfermedades 

transmitidas por los 

alimentos etas: causas, 

enfermedades, 

 
 

  
 

 
 



sintomatología, 

prevención. 

manipuladores de 

alimentos: tipos, riesgos 

asociados. legislación 

alimentaria: conceptos, 

principios, estructura. 

 

Se participó en el 

proyecto del CBI triple 

AAA, Aprendiz Apoya 

Aprendiz, siguiendo los 

lineamientos de la 

coordinadora Zayda 

Vera en higiene y 

manipulación de 

alimentos, se realizó la 

producción y 

comercialización en el  

ambiente 117 por parte 

de las aprendices del 

técnico en elaboración 

de productos 

alimenticios, obteniendo 

ventas por $700.000. 

 

 

 

 
 

 

Proyecto AAA. 

 

 
 

 

 
 



 
 

 

2 Se realizó el 

reconocimiento de 

aprendizajes previos a 

los aprendices del 

programa 

complementario de 

higiene y manipulación 

de alimentos mediante la 

técnica de preguntas de 

manera oral sobre el 

significado de alimentos, 

contaminación, ETAS,  

etc.     

Anexo 2.          2.1. Evidencias fotográficas  
 

 
 
 

3 Acompañé a las 

aprendices Clara 

Castaño y Johanna 

Buenaños de las 

unidades productivas La 

Vaca Rosada y Cielo 

Tropical en la gestión de 

recursos económicos 

para fortalecer sus UP a 

la convocatoria de Fondo 

Valle Inn Más y Go Salsa  

en el municipio de 

Palmira. 

Anexo 3.          3.1. Evidencias Fotográficas  

 

  



  

 

 

 

4 Se reportó la información 

de inscripción y 

validación de los 

números de cédula y 

nombres para gestionar 

el proceso de inscripción 

de los dieciocho (18) 

aspirantes al programa 

de formación técnica 

elaboración de productos 

alimenticios en el 

corregimiento de Rozo, 

municipio de Palmira. 

Fecha de matrícula 24 

de abril del 2025. 

 

. 

Anexo 4. 
4.1. Captura de pantalla del correo electrónico de inscripción de 
aspirantes  

 
 
4.2. Captura de pantalla del correo electrónico de validación de 
inscritos  
 



 
 
 
4.3 Evidencias fotográficas  
 

 
 

 
5 Se programó los horarios 

del programa de 
formación técnico en 
elaboración de productos 

Anexo 5.   
5.1. Captura de pantalla de la agenda del instructor desde la 
plataforma www.sofiaplus.edu.co 
 

http://www.sofiaplus.edu.co/


alimenticios con los 
instructores técnicos y 
transversales, además 
de los programas 
complementarios 
estructuración de 
modelos de negocios 
verdes e higiene y 
manipulación de 
alimentos. 
 

 

 
 

 
 
 
5.2 Captura de pantalla del formato diligenciado de solicitud de 
desplazamientos 

 
 
 



  
8 Se participó en la 

videoconferencia sobre 
la estrategia 
CampeSENA y Full 
Popular 2025  
 
Se participó en la 
socialización del manual 
del aprendiz nueva 
versión. 

Anexo 8. 

8.1. Captura de pantalla de la video conferencia  

 

  

  



8.2 evidencias fotográficas  

 

  

 

 

 

10 Se participó en las 

reuniones del equipo de 

instructores 

CampeSENA con la líder 

del programa Claudia 

Elena Becerra, la 

dinamizadora Lucy 

Paredes.  

Solicitud de Agenda de 

Viáticos, diligenciamiento 

de los formatos de 

legalización, 

recomendaciones y 

fechas de entrega. 

 
Se participó en la 
reunión del equipo 
ejecutor con el 
coordinador académico 

Anexo 10.  10.1. Evidencias fotográficas  

 

 



Pedro Jesús Miranda 
donde se revisaron las 
programaciones de los 
instructores 
transversales y técnicos. 
 

 

 

 
 

 
 



 
 

 
 

11 Se participó en la 

reunión con el asesor 

Héctor James Serrano 

del centro de desarrollo 

empresarial del CBI, 

exposición de los 

lineamientos y requisitos 

de la convocatoria Fondo 

Emprender, 

asesoramiento a 

empresas, etc. 

Anexo 11.  

11.1. Evidencias fotográficas  

 

 

 

 



12 Se presenta el informe 

mensual sobre la 

ejecución de las 

obligaciones 

contractuales 

correspondientes al mes 

de abril. 

Anexo 12.      12.1. Informe mensual  

 
 

14 Se solicitó a la instructora 
de seguimiento de etapa 
productiva Patricia 
Hurtado una reunión con 
las aprendices del 
programa técnico en 
elaboración de productos 
alimenticios para tener 
una charla informativa de 
este proceso. 
 

Anexo 14. 
14.1. Evidencias fotográficas  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



18 Se dispuso de 
herramientas 
tecnológicas como el 
computador portátil y el 
televisor para facilitar las 
actividades de 
enseñanza - aprendizaje. 
 

Anexo 18. Evidencias fotográficas  

 

 
19 Se realizó la afiliación a 

la ARL Positiva bajo el 

riesgo dos (2). 

Anexo 19.      19.1. Certificado de afiliación de la ARL

 
20 Se entrevistó a la 

estudiante universitaria 

de la UNAL Valentina 

Hernández quien es 

aspirante a realizar su 

pasantía en el Centro de 

Biotecnología Industrial 

ambiente 117, como 

requisito para obtener el 

diploma de ingeniera 

agroindustrial. 

 

 


